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BOISSONS

COC KTAI LS (4cl d’alcool)

Le Palermo

Prosecco DOCG, abricot, fraise fraiche, sirop de fraise, jus de
banane

Le Sicil’Limon

Jus d’orange, sirop de fraise, limoncello

Cocktail du Chef

Creme de péche, Vin blanc, grenadine
Arc-en-Ciel

Jus d’orange, jus d’abricot, grenadine, gin, curacao

Le Sicilien

Marsala, Whisky, zeste de citron
Americano Maison

Gin, Martini blanc / rouge, Campari
Kir du Palermo

Créme de cassis, Prosecco DOCG

~ MOJITOS (4c¢l d’alcool)

Mojito Original

Rhum blanc, limonade, menthe fraiche, angostura
Mojito Italiano

Averna, limonade, menthe fraiche, angostura

Mojito Fraise

Rhum blanc, limonade, fraise, menthe, angostura
|\

~SANS ALCOOL

Maladie d’amour (Sans alcool)
Virgin Mojito
Virgin Mojito fraise

Bitter (apéro amer)

.

Mise a disposition
d’eau potable gratuite

BIRRA | BIERE

Pression Carlsberg

Pression Cuvée des Trolls . . .

Panaché

Picon biere

Biere Italienne 33cl

Kasteel Rouge 33cl

Paix Dieu bouchonnée 33cl
Leffe 33cl

Triple Karmeliet 33c/
Cuvée des Jonquilles 75c¢I

Biére sans alcool 33cl

CLASSICO I CLASSIQUE (4cl d’alcool)

Pastis ou Ricard
Coupe de Prosecco DOCG
Martini Rouge / Blanc

Porto rouge ou blanc
Camepari orange
Campari Tonic
Marsala aux amandes
Marsala aux ceufs

Gin Tonic
Bacardi Coca
Vodka Orange

Malibu Ananas

VI”O BIA”CO I SPECIAL (4cl d’alcool)

AQUA | EAU

Bouteille Saint Amand plate

. 0,50L 3,5€
Bouteille San Pellegrino (ltalie) 0,50L 4,5€

BIBITE | SOFT

Jus de fruits 33cl. . . . 4€ Limonade 33c
Coca-Cola 33c! Indien 33c

Orangina 33c/ Ice Tea 33c!

Fanta, Sprite 33¢/ . . .
Schweppes tonic 33c/ 4€

Y,

LES SPRITZ (4cl d’alcool) w‘v

.

1L . 4,5€
1L .7,5€

Coca Zéro 33cl
Sirop a l'eau 33cl. . . .
Coca Cherry 33l . . .

Le Spritz

Apérol, Prosecco, limonade

Le Spritz Limoncello
Limoncello, Prosecco, limonade

Le Spritz Framboise
Vodka, Prosecco, limonade, framboise




VINS & BULLES

VINS ROUGES

Nero d’Avola : Cépage sicilien. Il donne des vins puissants, charmants et
chaleureux. Leurs bouquets rappellent les fruits noirs et les épices alors
que leur structure est naturellement ronde et accueillante.

o d 37,5l e
Nero d'Avola - Luma Sicilia DOC - -
Montepulciano «Gran Sasso» DOC - 5€

Saint Nicolas de Bourgueil AOP -
Val de Loire

Chianti DOCG

Toscane

Lachrima Christi DOC
Naples

VINS BLANCS

Soave DOC
Corvo Sicilia IGT

Moelleux Cétes Catalanes

VINS ROSES

Chiaretto DOC (sec)

Longo Verone

Lachrima Christi DOC
Naples

La Terra Nativa
Corse IGP

VINS ITALIENS EN PICHET DE TABLE

4 Ya 2 3a

3€

VINS MOUSSEUX

Champagne
Prosecco DOCG
Lambrusco DOC
1/2 Lambrusco DOC




ANTIPASTI

Présenté ensemble ou séparément, les antipasti avec leur association de couleurs, leurs arémes différents sont servis
avant les plats de péates ou pizzas. Les [égumes sont préparés crus, séchés, marinés ou cuits... Les charcuteries sont trés
nombreuses en ltalie et sont pratiquement toujours présentes dans un plat d’antipasti. A partager en entrée ou pour

accompagner votre apéritif.

Carpaccio de saumon fumati
Cascade de jambon de Parme

Bruschetta
Toast, tomates, basilic, ail

Scampis a l'ail 6 pieces

Caprese Burrata. .4 p
Tomate, Burrata Pugliese

Carpaccio de rumsteak de boeuf coupé minute 16€
+3€ Accompagnement : Frites ou péates

SALADES

Salades Paesana
Chéne, tomate cerise, jambon, Grana Padano, ceuf dur, ricotta

Salade Capricieuse
Chéne, tomate cerise, lardons poélés, toast chévre

Salade Imbarcazione
Chéne, tomate cerise, thon, poivrons, olive, ceuf poché

Salade Palermo
Chéne, tomate cerise, poivrons, saumon, parmesan, ceuf poché

CARNE

Escalopes 100% veau, La viande est tranchée sur place,
aucune congélation. Celle-ci est cuite minute !

Les sauces sont faites maison et préparées a la
demande. Le cuisinier ne triche pas !

Escalope Milanaise

Escalope Vénitienne
et ses pates au gorgonzola

Escalope Valdostana
Jambon, mozzarella

Escalope du chef
Poélée, champignons, créme

Escalope Bolognaise

ANTIPASTI DELLA CASA

15€ 4 p Antipasti Della Casa 2a4pers. . ........... 30€

Planche de légumes marinés et charcuterie fine italienne,
arancine

Antipasti Del Mare 2a4pers. .. ... ....... 25€

Planche de légumes marinés, saumon fumé, scampis

Antipasti Piccolino 1pers
Planche de légumes marinés, charcuterie fine italienne, arancine

'MENU PICCIRIDDU

ENFANT - DE 12 ANS

Pizza ou pates bambino ou frites-jambon
Boisson (Soft ou jus de fruit)
Pot de glace ou compote
12,5€

Rumsteak Pepe verde
Sauce poivre vert, déglacée au cognac

Rumsteak du chef
Sauce champignon

Accompagnement :
Pates tomate basilic / Pates a I'ail / Frites

/\ Changement de garniture +3€




PIZZA

Le secret de notre péate ne vous sera pas dévoilé mais
la base est de la farine de blé tendre, de I'huile d’olive
sicilienne et une fermentation longue afin d‘avoir une
péte fine et légére.

LE NOSTRE PIZZE CLASSICHE

Margherita

Tomate, mozzarella

Sicilienne
Tomate, mozzarella, anchois, cdpres, olives

Napolitaine
Tomate, mozzarella, anchois, olives

La Basilico
Tomate, mozzarella, basilic, huile d’olive, parmesan, roquette,
pesto, tomate cerise

Forestiere
Tomate, mozzarella, oignons, beurre d’escargot, champignons

| NOSTRI CALZONI

Tomate, mozzarella, jambon, champignons
Souffle du pécheur

Spécial Fromage

Tomate, mozzarella, jambon, ceuf, poivrons, piment

LE NOSTRE PIZZE Al FRUTTI DI MARE

Scampis
Tomate, mozzarella, scampis a I'ail

Del Pescatore
Tomate, mozzarella, fruits de mer

Saumon fumé
Créme fraiche, mozzarella, saumon fumé

Palermo
Tomate, mozzarella, poivrons, thon

LE NOSTRE PI1ZZE Al LEGUMI

Spinachi

Créme fraiche, mozzarella, épinards, ail

Concours
Tomate, mozzarella, aubergines, tomate cerise, ricotta salée,
roquette

Tutti Legumi
Tomate, mozzarella, poivrons, aubergines, champignons,
courgettes, artichauts

Aubergines

Tomate, mozzarella, aubergines, huile d’olive, basilic

LE NOSTRE PIZZE Al FORMAGGI

Pastore
Tomate, mozzarella, gorgonzola

Bianca neve
Créme fraiche, mozzarella, gorgonzola, fontina, taleggio

Capricieuse
Tomate, mozzarella, fromage de chévre

Tomate, mozzarella, tomates fraiches, pecorino, ricotta salée

¥ # La Burratina

Créme de truffe italienne, mozzarella, burrata, mortadella
Creme de pistache +3€

LE NOSTRE PIZZE CON CARNE

Bolognaise

Maiala
Tomate, mozzarella, ventricina, mortadella, pancetta, salami

Peppaiola

Tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives, piment

Schiacciata
Tomate, mozzarella, ceuf battu, lardons

Tomate, mozzarella, jambon, champignons

3 jambons blancs
Tomate, mozzarella, porchetta, jambon blanc, jambon aux fines
herbes

Al prosciutto crudo
Tomate, mozzarella, jambon de parme, speck, coppa, roquette

Quattro stagioni
Tomate, mozzarella, jambon, coeurs d'artichauts, champignons,
olives

Tomate, mozzarella, jambon

LE NOSTRE PIZZE MAXI

Leone pour Appétit féroce
Tomate, mozzarella, champignons, jambon, coeur d’artichaut,
ceuf

Romulus pour Faim de Loup
Tomate, mozzarella, fromage de chévre

Gigante pour Appétit sans fin
Mozzarella, gorgonzola, fontina, taleggio, créme, champignons

Jambon de Parme
Tomate, mozzarella, jambon de Parme, parmesan, roquette

Tomate, mozzarella, speck, parmesan, roquette

Orientale
Tomate, mozzarella, merguez, ventricina

Luna Rossa

mi calzone, mi pizza

Tomate, mozzarella, Jambon, poivrons, ricotta salée,
aubergines, roquette




PASTA

Penne ou Spaghetti / Pappardella fraiche +3€

Pasta alla Boscaiola
Champignons, créme, oignons, basilic

Pasta alla Toscana
Créme, tomate, jambon, champignons, olives

Pasta Carbonara a la francaise
Créme, lardons

Pasta alla Carbonara a I'ancienne
Poivre noir, guanciale, pecorino romano

Pasta ai 4 fromaggi

Pasta al prosciutto di Parma
Ail, jambon de Parme, persil italien

Pasta Molise
Ventricina piccante, taleggio, créme, oignons

Pasta all’Arrabbiata
Ail, oignon, poivrons, piment, tomate

Pasta alla Norma
Aubergine, tomate, basilic

Pasta al Pesto « Maison »
Ail, basilic, huile d’olive, pignons de pin
( /\ Choix : avec ou sans créme)

Pasta della nona
Jambon de Parme, créme, champignons, lardons

v p Pappardella Burratina

Créme de truffe italienne, burrata, mortadelle OU saumon,

pistache

Pasta bolognaise

RISOTTOS

Risotto Funghi
Champignons

Risotto Frutti di Mare
Fruits de mer

Risotto aux scampis

Pasta al Salmone
Saumon, créme ou tomatée créme

Pasta con Vongole
Pasta St-Jacques a la Siciliana

Pasta Scampis

PATES FRAICHES FAITES MAISONS

Panzerotti
Farce de ricotta, épinards, jambon, sauce tomate, créme

Ravioli a la Napolitaine
Farce de beeuf, sauce tomate, basilic

Ravioli Del Duca
Farce de boeuf, créme, jambon, champignons, noix de muscade

Lasagne a la sicilienne

¢ » Risotto Burratina
Créme de truffe italienne, burrata, mortadelle OU saumon




GLACES

Dame Blanche
vanille, chocolat chaud, chantilly

Dame Noire
chocolat, chocolat chaud, chantilly

Mezzogiorno
vanille, chocolat blanc, chantilly

Dolce Vita
vanille, stracciatella, chantilly

La Romaine
rhum raisin, vanille, chocolat chaud, chantilly

Deliziosa
rhum raisin, cerise, chantilly

Coupe de Sorbet

citron, poire, cerise

Colonel
sorbet citron, vodka

Bellissima
sorbet citron, sorbet poire, limoncello

Composez votre coupe parmi notre sélection :

vanille, chocolat, chocolat blanc, rhum raisin, stracciatella, café,

sorbet cerise, sorbet poire, sorbet citron

La boule
Chantilly

Coulis chocolat chaud

BOISSONS

CHAUDES Lavazza

Cappuccino

Café expresso

Café creme expresso
Grand café

Grand café créeme
Thé ou infusion

Affogato (glace vanille, café)

DESSERTS wason

Tiramisu Classique
Tiramisu Spéculoos

Cannoli Siciliani
Biscuit cuit en friteuse et farce ricotta

Panna Cotta
Créme cuite servie avec coulis chocolat OU fruits rouges

Minestrone de fruits frais

Mousse au chocolat

4 » Pizza Nutella

Spécialita | Spécialité

Café Gourmand

Thé Gourmand

Italian Coffee Gourmand (Alcool)

Irish Coffee Gourmand (Alcool)

DIGESTIFS

Irish Coffee

ltalian Coffee
Grappa Stravecchia
Amaretto

Limoncello
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